() Area VIP
Corporate Hospitality

Madrid, 18 de Julio de 2023

Buffet en Apertura y Descanso

.'!'h

Cortador de Jamén @
Estacion de quesos .
Estacion de Sushi - L ¥ & e

Estacion de Dim Sum = @ i ” &

Gyoza de pato, Rollito primavera de verduras, gyoza de rabo de toro, gyoza vegana, gyoza de ternera y verduras, Shaomai de cerdo,

Langostino y setas, salsa shoyu y salsa chiligarlic

Estacion de Corte

Pavo asado, roast beef, bimi salteado con sumac, salsa de frutos rojos, puré de boniato y patata ratte al romero

Show Cooking Ensaladas & F F
Lomo de atun rojo marinado, salmon marinado, alga wakame, pechuga de pollo, heura, aguacate, cebolla roja encurtida, edamame,
salsa ponzu, aderezo kimchi

Buffet de postres & Candy Bar @ L L e

Antes del Partido
Gildas e

Pintxo de escalope de foie &
Brocheta de pulpo y pimentén de la vera
Lomo

Jamon Ibérico

Quesos L
Slider de cangrejo y aguacate - »
Carpaccio de ternera, trufa y parmesano N

Primer Tiempo

Croissant de pollo, mahonesa, curry y sultana @ i
Roll de choripan y chimichurri @ L .
Croqueta de bacalao y espinacas P b
Bao de costilla de cerdo confitado L £
Cazuela de arroz de presa ibérica, porcini y alioli de ajo negro .
Cazuela de gambeas al ajillo & »
Roll Lobster California - I
Brownie i LA
Bamba de nata y pistacho @ L
Lacteos Molusco Pescado
Milk Molluscs Fish
Crustaceos _ Frutos cascara : Soja Sulfito
™ Crustaceans 4 Nuts 7 Soya * Sulphites

Informacién disponible de alergias e intolerancias alimentarias
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